
Unsere 
Hochzeitsarrangements



HochzeitsarrangementsIhre Traumhochzeit im Parkhotel Steimker Berg

Herzlichen Glückwunsch zu Ihrer Verlobung! Ihr großer Tag soll unvergesslich werden – und wir im Parkhotel 
Steimker Berg schaffen dafür den perfekten Rahmen. Stilvolle Räume, ein idyllischer Außenbereich mit Blick in den 
Stadtwald vom Hasselbach und ein aufmerksamer Service lassen Ihre Hochzeit zu einem einzigartigen Erlebnis 
werden.

Romantik trifft Stil:
Stellen Sie sich vor: Sie feiern im lichtdurchfluteten Wintergarten mit Blick ins Grüne, stoßen auf unserer 
Sonnenterrasse auf Ihre Liebe an und genießen in stimmungsvoller Beleuchtung ein festliches Ambiente. 

Platz für Ihre Gäste:
Innenbereich: bis zu 160 Sitzplätze
Außenbereich: bis zu 70 Sitzplätze auf unserer Terrasse zzgl. Stehtische

Sorgenfrei feiern:
Kostenfreie Parkplätze stehen direkt am Hotel zur Verfügung. Feiern Sie ausgelassen, genießen Sie die Küche und 
den zuvorkommenden Service unseres Hauses und lassen Sie sich und Ihre Gäste rundum verwöhnen.

Individuell und persönlich:
In einem persönlichen Gespräch besprechen wir Ihre Wünsche und Vorstellungen – vom Menü über die 
Dekoration bis zu kleinen Details, die Ihre Feier einzigartig machen.
Für Ihre Planung vorab: Die Kosten für eine Hochzeitsfeier inklusive Speisen und Getränke liegen zwischen 150 € 
und 190 € pro Person zuzüglich unseren Raumkosten.

Vertrauen Sie uns, Ihre Hochzeit wird ein Tag voller Emotionen, Genuss und unvergesslicher Momente – genau so, 
wie Sie es sich wünschen.



Getränkeangebot „Basic“  
Preis pro Person & Stunde: 9,00€ 
  
Aperitif  Prosecco 
Wasser  mit & ohne Kohlensäure  
Säfte  Apfel, Orange, Maracuja, Traube, Kirsche, Rhabarber, Johannisbeere
Softgetränke Coca Cola, Coca Cola zero, Fanta, Sprite
Schweppes Ginger Ale, Tonic Water, Bitter Lemon

Wein                      Grauburgunder
  Pfalz – Deutschland  Weingut Kesselring  trocken 
  
  Cuvée Rosé
  Rheinhessen – Deutschland  Weingut Russbach  trocken

                  Primitivo
                                  Apulien – Italien  Cantine San Marzano  trocken

Bier  Hasseröder Pils (vom Fass), Alster, Beck´s alkoholfrei
  Franziskaner Weizenbier (kristall, naturtrüb, dunkel, alkoholfrei)

Heißgetränke Filterkaffee, Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato, Auswahl an Tee
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Getränkeangebot „Deluxe“  
Preis pro Person & Stunde: 10,50€ 

wie Getränkeangebot „Basic“

dazu: 

Aperitif  Aperol Spritz, Lillet Wild Berry, Sarti Spritz

Spirituosen  Kräuter: Averna, Jägermeister, Ramazzotti
  
  Obstbrände: Williams Birne
  
  Brände: Grappa, Aquavit
  
  Liköre: Sambuca, Baileys
  
  Vodka - Absolut  
  
  Gin - Bombay Sapphire 
                               
  Whiskey - Jack Daniel´s 
  
  Rum - Havana Club 3 Jahre 
  
  Berliner Luft
  
  Ouzo
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Hochzeitsarrangement „Verliebt“

Suppe  - in der Terrine serviert -
  
  Niedersächsische Hochzeitssuppe
  mit Eierstich, Spargel, Mettbällchen und Nudelgraupen

Hauptgang  - als Buffet -
  Fleisch:

   argentinisches Roastbeef mit Rotwein-Zwiebel-Soße & dunkler Bratensoße
   Roulade vom Truthahn gefüllt mit getrockneten Tomaten & Ricotta
  Fisch:
   Filet von Lachs & Zander auf der Haut gebraten an Safransoße  
  Vegetarisch:
   Steinpilz-Ravioli in Trüffelsoße

  Spinat-Risotto
  Grillgemüse
  Rosmarinkartoffeln

Dessert  - in kleinen Gläschen als Buffet -
 
 Crème Brûlée unter der knusprigen Zuckerkruste
 Schokoküchlein mit Vanillesoße
 Obstsalat mit Früchten der Saison

  
 Preis pro Person: 52,00€
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Hochzeitsarrangement „Verlobt“

Vorspeisen  - serviert auf der 3 stöckigen Etagere am Tisch - 
  Antipasti - Gemüse gebraten und im italienischen Olivenöl mariniert:  
  Karotten, Zucchini, Paprika, weiße Champignons, Oliven, Artischocken
  Caprese - Mozzarella von Kuhmilch mit Strauchtomaten 
  Vitello Tonnato - zartes Kalbsfleisch in einer Thunfisch-Kapernsoße
  Carpaccio - hauchdünn aufgeschnittenes Rinderfilet mit Zitrone und Olivenöl

 Parmaschinken, italienische Salami & Grana Parmigiano
 
Hauptgang  - als Buffet -

  Fleisch: argentinisches Roastbeef mit Rotwein-Zwiebel-Soße & dunkler Bratensoße
   Roulade vom Truthahn gefüllt mit getrockneten Tomaten & Ricotta

  Fisch: Filet von Lachs & Zander auf der Haut gebraten an Safransoße  
  
  Vegetarisch:
   Steinpilz-Ravioli in Trüffelsoße

  Spinat-Risotto
  Grillgemüse
  Rosmarinkartoffeln

Dessert  - in kleinen Gläschen als Buffet -
 Panna Cotta mit Fruchtspiegel
 Crème Brûlée
 Schokoküchlein mit Vanillesoße
 Obstsalat mit Früchten der Saison

 Preis pro Person: 58,00€
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Hochzeitsarrangement „Verheiratet“

Suppe  - in der Terrine serviert -
  Niedersächsische Hochzeitssuppe

  mit Eierstich, Spargel, Mettbällchen und Nudelgraupen

Vorspeisen  - serviert auf der 3 stöckigen Etagere am Tisch - 
  Antipasti - Gemüse gebraten und im Italienischen Olivenöl mariniert:  
  Karotten, Zucchini, Paprika, weiße Champignons, Oliven, Artischocken
  Caprese - Mozzarella von Kuhmilch mit Strauchtomaten 
  Vitello Tonnato - zartes Kalbsfleisch in einer Thunfisch-Kapernsoße
  Carpaccio - hauchdünn aufgeschnittenes Rinderfilet mit Zitrone und Olivenöl

 Parmaschinken, italienische Salami & Grana Parmigiano

Hauptgang  - als Buffet -

                                       Fleisch: argentinisches Roastbeef mit Rotwein-Zwiebel-Soße & dunkler Bratensoße
   Roulade vom Truthahn gefüllt mit getrockneten Tomaten & Ricotta

  Fisch: Filet von Lachs & Zander auf der Haut gebraten an Safransoße  
  
  Vegetarisch:
   Steinpilz-Ravioli in Trüffelsoße

  Spinat-Risotto
  Grillgemüse
  Rosmarinkartoffeln

Dessert  - in kleinen Gläschen als Buffet -
 Panna Cotta mit Fruchtspiegel
 Crème Brûlée
 Schokoküchlein mit Vanillesoße
 Obstsalat mit Früchten der Saison

 Preis pro Person: 64,00€
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Hochzeitsarrangement „Verheiratet deluxe“

Suppe  - in der Terrine serviert -
  Niedersächsische Hochzeitssuppe

  mit Eierstich, Spargel, Mettbällchen und Nudelgraupen

Vorspeisen  - serviert auf der 3 stöckigen Etagere am Tisch - 
  Antipasti - Gemüse gebraten und im Italienischen Olivenöl mariniert:  
  Karotten, Zucchini, Paprika, weiße Champignons, Oliven, Artischocken
  Caprese - Mozzarella von Kuhmilch mit Strauchtomaten 
  Vitello Tonnato - zartes Kalbsfleisch in einer Thunfisch-Kapernsoße
  Carpaccio - hauchdünn aufgeschnittenes Rinderfilet mit Zitrone und Olivenöl

 Parmaschinken, italienische Salami & Grana Parmigiano

Hauptgang  - als Buffet -
  Fleisch:

   argentinisches Roastbeef mit Rotwein-Zwiebel-Soße & dunkler Bratensoße
   Roulade vom Truthahn gefüllt mit getrockneten Tomaten & Ricotta
  Fisch:
   Filet von Lachs & Zander auf der Haut gebraten an Safransoße  
  Vegetarisch:
   Steinpilz-Ravioli in Trüffelsoße

  Spinat-Risotto
  Grillgemüse
  Rosmarinkartoffeln

Dessert  - in kleinen Gläschen als Buffet -
 Panna Cotta mit Fruchtspiegel
 Crème Brûlée
 Schokoküchlein mit Vanillesoße
 Obstsalat mit Früchten der Saison

Mitternachtssnack  - als Buffet -
 Currywurst mit Baguette

 Preis pro Person: 67,00€
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Hochzeitsarrangement „Grillbuffet“

Suppe  - in der Terrine serviert -
  Niedersächsische Hochzeitssuppe

  mit Eierstich, Spargel, Mettbällchen und Nudelgraupen

Vorspeisen  - serviert auf der 3 stöckigen Etagere am Tisch - 
  Antipasti - Gemüse gebraten und im Italienischen Olivenöl mariniert:  
  Karotten, Zucchini, Paprika, weiße Champignons, Oliven, Artischocken
  Caprese - Mozzarella von Kuhmilch mit Strauchtomaten 
  Vitello Tonnato - zartes Kalbsfleisch in einer Thunfisch-Kapernsoße
  Carpaccio - hauchdünn aufgeschnittenes Rinderfilet mit Zitrone und Olivenöl

 Parmaschinken, italienische Salami & Grana Parmigiano

Hauptgerichte - vom Grill -  
 Steaks von Rind & Truthahn
 mediterran mariniertes Fischfilet 
 Garnelenpfanne
 Schweinenacken-Steak
 Bratwurst
 Maiskolben
 Schafskäse in Kräutern 
 Tomate-Mozzarella 
 Nudelsalat / Kartoffelsalat / Gartensalat
 Beilagen: Rosmarinkartoffeln, Grillgemüse
 Grillsoßen & Kräuterbutter

Dessert  - in kleinen Gläschen als Buffet -
 Panna Cotta mit Waldfruchtspiegel
 Crème Brûlée
 Schokoküchlein mit Vanillesoße
 Obstsalat mit Früchten der Saison

 Preis pro Person: 65,00€ (ohne Suppe 60,00€) 
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Unsere Raummieten & Ausstattung

Raum maximale Gästeanzahl Raummiete (4/8/12 Std)

Wintergarten 1 (80qm) 50 Gäste (5x8-10er Tische) 450€ / 700€ / 1.000€

Wintergarten 2 (56qm) 32 Gäste  (4x8er Tische) 250€ / 450€ / 600€

Großer Saal (100qm) 80 Gäste Empfang bzw. 
Tanzfläche
70 Gäste Kino-Bestuhlung
40 Gäste Parlamentarisch
16 Gäste U-Form

400€ / 650€ / 800€

Terrasse 60 Gäste (10x6er Tische)
zzgl. Stehtische

250€ /450€ / 600€

Kellerklause 40 Gäste (an Tafeln) 300€ / 450€ / 600€

Sollte eine Buchung mit über 85 Gästen gewünscht sein, stellen wir Ihnen gern unseren Wintergarten 3 mit 
zusätzlichen 75qm und weiteren 32 Sitzplätzen zur Verfügung.

Ab einem Mindestumsatz von 1.500€ je oben genannter Räumlichkeit entfallen die Raumkosten.

Die Gästeplatzierung im Wintergarten 1 & 2 erfolgt grundsätzlich an runden Tischen.
Weiße Tischdecken sowie weiße Servietten (aus hochwertigem Zellstoff) sind im Preis inkludiert. Die 
Tischdekoration ist durch den Kunden bereitzustellen.

Gruppenangebote



Sonstige Buchungshinweise – Parkhotel Steimker Berg

Preise:
Alle genannten Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer (7 % bzw. 19 %). Servicepersonal und Reinigung sind im Preis 
enthalten.
Gästeanzahl:
Änderungen der Gästeanzahl können bis 3 Tage vor der Veranstaltung berücksichtigt werden. Danach gilt die gemeldete Zahl als garantierte 
Gästeanzahl.
Geschlossene Gesellschaft:
Für die exklusive Ganztagsnutzung der Räumlichkeiten (Wintergarten 1 & 2 sowie großer Saal und Terrasse) gilt ein Mindestumsatz von 7.500€. 
Die Räumlichkeiten stehen Ihnen und Ihren Gästen von 09:00 bis 02:00 Uhr zur Verfügung. Die Terrassennutzung ist bis 22:00 Uhr möglich. 
Diese exklusive Nutzung ist bei der Beauftragung von einem DJ verbindlich zu buchen. 
Musik:
Wir feiern gern mit Ihnen eine ausgelassene Party. Aufgrund der Lärmschutzauflagen ist im großen Saal ab 23:00 Uhr die Lautstärke der 
Musikanlage zu regulieren oder die Feier in die untere Kellerklause zu verlegen.
Getränke:
Bei Gesellschaften erfolgt die Berechnung der Getränke pauschal ab Eintreffen Ihrer Gäste. Getränkepauschalen sind ab einer Mindestdauer 
von 4 Stunden buchbar und bei Gruppenreservierungen verpflichtend.
Kinderpreise:
0–2 Jahre: kostenfrei 3–7 Jahre: ¼ des Preises 8–15 Jahre: ⅓ des Preises
Abbau:
Dekoration, Musikanlage, Geschenke und Tischdekoration sind direkt nach Veranstaltungsende abzuholen bzw. abzubauen. Erfolgt der Abbau 
durch unser Team, berechnen wir 100 € Personalkosten.
Speisereste:
Wenn Sie Speisereste vom Buffet mitnehmen möchten, bringen Sie bitte entsprechende Behältnisse mit (zur Vermeidung von 
Verpackungsmüll). Erfolgt keine vorherige Anzeige, werden alle Speisen nach der Veranstaltung entsorgt.
Konfetti:
Die Verwendung von Konfetti ist innen und außen nicht gestattet. Bei Verstoß werden Reinigungskosten in Höhe von 200 € berechnet.
Torte & Kuchenbuffet:
Externe Bestellungen sind möglich. Für Geschirr, Besteck und Servicepersonal wird ein Gedeckgeld von 2,50 € pro Gast berechnet.
Haftung:
Für mitgebrachte Gegenstände wie Dekoration, Torten, Tortenplatten oder Bleche übernehmen wir keine Haftung.
Bezahlung:
Der Rechnungsbetrag ist nach Rechnungserhalt ohne Abzug fällig.
Datenschutz:
Ihre Daten werden ausschließlich zur internen Bearbeitung verwendet und nicht an Dritte weitergegeben.
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